
TOURISME
HÔTELLERIE-RESTAURATION

Au fil du temps la France s’est forgé un savoir-faire

reconnu dans la formation aux métiers du tourisme, de

l’hôtellerie et de la restauration. Elle a tissé l’un des

réseaux les plus riches d’écoles et lycées hôteliers, de

départements d’université spécialisés, de centres 

d’apprentissage innovants. Les 77 millions de touristes

reçus en France chaque année (plus que le nombre

d’habitants !) ne démentent pas cette réputation 

de qualité, également démontrée à l’étranger par les

chaînes hôtelières françaises.
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Les Formations

Il existe un grand nombre de lieux et de niveaux de formation.
En lycée hôtelier et en université, le niveau varie de bac+1 à
bac+5.

Études courtes 

• Mentions Complémentaires (MC), 1 an après le bac : 
Télébilletterie et Services voyages ;

• Brevets de Technicien Supérieur (BTS), 2 ans après le bac : 
Ventes et productions touristiques, Animation et gestion tou-
ristique locales, Hôtellerie-restauration ;

• Diplômes Universitaires de Technologie (DUT), 2 ans après 
le bac : Développement touristique, Techniques de commer-
cialisation, option marketing du tourisme ;

• Diplômes d’Etudes Universitaires Scientifiques et 
Techniques (DEUST) : métiers de la culture, option Tourisme
culturel, maintenance des équipements hôteliers, guides 
nature multilingues.

Études longues 

• Bac+3 : licences professionnelles : Droit et économie du tou-
risme/valorisation des ressources touristiques, Management
européen du tourisme, Tourisme et nouvelles technologies et

Restauration collective, Valorisation, animation, médiation des
territoires ruraux, Promoteur du patrimoine territorial ;

• Bac+4 : diplômes d’Instituts Universitaires Professionnalisés
(IUP) : Ingénierie culturelle et touristique, Ingénierie du
Transport, de l’hôtellerie, du tourisme et des Loisirs, Métiers des
arts et de la culture-Mention Patrimoine et tourisme, Métiers 
du transport, de l’hôtellerie, du tourisme et des loisirs (avec de
nombreuses spécialisations comme Gestion et aménagement
des structures touristiques en milieu montagnard et rural, 
développement territorial et conception de produits etc.) ;

• Bac+5 : diplômes d’Etudes Supérieures Spécialisées (DESS) :
Aménagement touristique et hôtelier, Aménagement et gestion
des stations touristiques, Chargé de développement territorial :
tourisme et culture, Développement et promotion des aména-
gements touristiques, Développement durable et territoires
montagnards, Développement Sportif et Touristique Durable :
approches nationales et internationales, Droit et fiscalité du tou-
risme, Droit français et européen de la commercialisation des
produits touristiques, Economie et gestion du tourisme, 
Economie du tourisme international, Européen Culture - 
Tourisme - Environnement, Formation en ingénierie culturelle et
touristique, Gestion des activités touristiques des collectivités
publiques, Gestion des entreprises PME-PMI - Option tourisme
vert, Gestion et aménagement touristiques et hôteliers, 
Industries du tourisme - Option Gestion des organisations de
tourisme, Management de tourisme européen, Management
des activités sportives et de loisirs, etc.

2005



h t t p : / / w w w. e d u f r a n c e . f r

Écoles spécialisées et instituts

- Institut Vatel  http://www.vatel.fr
- École Supérieure Internationale de Savignac  

http://www.ecole-de-savignac.com
- CCIP  http://www.ccip.fr
- Institut Paul Bocuse-Hôtellerie et arts culinaires  

http://www.institutpaulbocuse.com
- Institut d’administration des entreprises-Université de Lyon 3
http://iae-univ-lyon3.fr/etudes/cycle2_licencepro_gh.html

- Université de Nice et Institut d’administration des entreprises
(IAE) http://www.unice.fr/Espaces-cultures/iae-univ-
lyon3.fr/etudes/cycle2_licencepro_gh.html

- École supérieure de cuisine française www.egf.ccip.fr
- Université d’Angers, Licence professionnelle, Arts culinaires

et de la table http://www.univ-angers.fr/formation.asp
- UET (Unité d’Enseignement et de Tourisme) 

http://www.uetourisme.com
- EPT (École Pratique du Tourisme) http://www.aft-iftim.com
- École des Arts culinaires et de l’hôtellerie  

http://www.each-lyon.com
- ESCAET (École Supérieure de Commerce et d’administration

des Entreprises du Tourisme)  http://www.escaet.fr
- CEMHI (Centre Européen de management Hôtelier Interna-

tional)  http://www.cmh-school.com

Liens utiles

- Fédération nationale des offices de tourisme et syndicats 
d’initiative  http://www.tourisme.fr

- Syndicat national des agents de voyage  http://www.snav.org
- Syndicat français de l’hôtellerie  
http://www.itcdevelopment.com

- Secrétariat d’Etat au Tourisme, Mission des Affaires Interna-
tionales http://www.tourisme.gouv.fr

Le tourisme français en chiffres

La France est, depuis plusieurs années, la première destination
touristique au monde. Elle a accueilli, en 2003, 77 millions de 
touristes internationaux.
On compte environ 900 établissements de formation en touris-
me-hôtellerie-restauration, pour 190 000 entreprises, un
million d’emplois directs et autant d’emplois indirects.
En 2002-2003, l’effectif d’étudiants en tourisme dans les 
universités était de 4 184.

◗ Les formations figurant au catalogue Edufrance

Formation de cuisinier (réf. 52) ES Tourisme :
http://www.egf.ccip.fr/

Spécialiste en marketing touristique et hôtelier (réf. 82) Universi-
té de Savoie : http://www.univ-savoie.fr/

Tourisme et langue pour étudiants étrangers (réf. 83) : Universi-
té de Savoie : http://www.univ-savoie.fr/

Gestion touristique et hôtelière(réf. 98)Université d'Angers
ESTHUA : http://www.univ-angers.fr/

International Hospitality Management (réf. 133) ESSEC :
http://essec.fr

Hotel and Tourism management (réf. 155) Institut Vatel:
http://vatel.fr

Hotel and Tourism management (réf. 156) Institut Vatel:
http://vatel.fr

Management du tourisme, spécialité: tourisme International
(réf. 157) Institut Vatel : http://vatel.fr

Management des entreprises de l'hôtellerie et de la restauration
(réf. 232 ) Ecole de Savignac : 
http://www.ecole-de-savignac.com

Management hôtelier international(réf. 240) université de la
Rochelle : http://www.univ-lr.fr

Management du Tourisme, spécialité : Hôtellerie (réf. 242 et
(réf. 268) Institut Vatel : http://vatel.fr

Management des arts culinaires : culture, communication, 
création (réf. 287) université de Nice : http://www.unice.fr

International Hotel Tourism (réf. 423) Institut Vatel :
http://vatel.fr

Management du Tourisme (réf. 489) Université d'Angers
ESTHUA http://www.univ-angers.fr

Management européen du Tourisme (réf. 624)Université de
Paris 5 René Descartes : http://www.univ-paris5.fr

Gestion et aménagement touristiques et hôteliers (réf. 670) 
université de Nice : http://www.unice.fr
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